
En compliment amb la legislació europea Reglament 1169/2011 sobre la informació alimentària
facilitada al consumidor preguem que tots els nostres clients amb al•lèrgies o intoleràncies alimentàries

es posin amb contacte amb el nostre personal
En cumplimiento con la legislación europea Reglamento 1169/2011 sobre la información alimentaria

facilitada al consumidor rogamos que todos nuestros clientes con alergias o intolerancias alimentarias
se pongan en contacto con nuestro personal



Anxoves amanides amb oli de Peralada	 15 €
Anchoas aliñadas al aceite de Peralada

Cors d’escarxofa amb anxova	 15 €
Corazones de alcachofa con anchoa

Espatlla ibèrica al tall amb pa torrat amb tomàquet	 21 €
Paletilla ibérica al corte con pan tostado con tomate 

Terrina de fetge gras d’ànec	 19 €
Terrina de foie gras de pato

Les nostres patates braves	 8 €
Nuestras patatas bravas 

Croquetes variades	 10 €
Croquetas variadas

Brunyols de bacallà	 10 €
Buñuelos de bacalao

Calamars a la romana	 16 €
Calamares a la romana 
 
Txipirons a l’andalusa	 16 €
Chipirones a la andalusa

Dim-sums cruixents de llagostí i verdures	 14 €
Dim-sums crujientes de langostino y verduras
	
Dim-sums al vapor d’ànec i bolets	 14 €	
Dim-sums al vapor de pato y setas	

Cargols del Mas Molí	 16 €
Caracoles del Mas Molí

Guisat de tripa, cap i pota	 16 €
Guisado de Callos

Servei de pa del forn el “LLonguet de Peralada”	 1,20 €
Servicio de pan del horno el “LLonguet de Peralada”

Per picar · Para Picar 

IVA inclòs / incluído



Entrants · Entrantes

Amanida de tomàquets i formatge de l’Empordà	 14 €                                                                    
Ensalada de tomates y queso de l’Empordà
	
Amanida de tomàquets amb ventresca, ou i ceba tendra	 14 €                                                                     
Ensalada de tomates con ventresca, huevo y cebolla tierna
	
Carpaccio de carbassó amb formatge de cabra	 13 €	
Carpaccio de calabacín con queso de cabra

Salmó marinat amb la seva amanida	 19 €
Salmón marinado con su ensalada

Carpaccio de gambes al natural	 22 €
Carpaccio de gambas al natural

Carpaccio de vedella al parmesà	 17 €                                                                     
Carpaccio de ternera al parmesano

Steak tartar de vedella de Girona amb patates fregides	 21 € 
Steak tartar de ternera de Gerona con patates fritas

Truita de bacallà	 16 €                                                                     
Tortilla de bacalao
 
Truita de gambes	 18 €
Tortilla de gambas
	
Ous estrellats amb patates i pernil Ibèric	 20 €
Huevos rotos con patates y jamón Ibérico

Ous estrellats amb patates i foie	 21 €
Huevos rotos con patatas y foie

Menestra de verdures de temporada	 15 €
Menestra de verduras de temporada

Coca rústica d’escalivada i arengada fumada	 16 €
Bruschetta de verduras asadas y arenque ahumado

Gran ravioli de verdures i llagostins amb brou de bullabesa	 18 €
Gran ravioli de verduras y langostinos con su bullabesa 

Canelons de carn rostida	 15 €
Canelones de carne asada

IVA inclòs / incluído



Arrossos i fideus · Arroces y fideos	

Peixos · Pescados	

Fideuà de peix	 (Mínim 2 persones. Preu p/p)	 21 €
Fideua de pescado	 (Mínimo 2 personas. Precio p/p)

Fideuà mar i muntanya	 (Mínim 2 persones. Preu p/p)	 21 €
Fideua mar y montaña	 (Mínimo 2 personas. Precio p/p)
	
Arròs de peix	 (Mínim 2 persones. Preu p/p)	 21 €
Arroz de pescado	 (Mínimo 2 personas. Precio p/p)

Arròs negre mar i muntanya	 (Mínim 2 persones. Preu p/p)	 21 €
Arroz negro mar y montaña	 (Mínimo 2 personas. Precio p/p)

Arròs del senyoret	 (Mínim 2 persones. Preu p/p)	 23 €
Arroz del señorito                         (Mínimo 2 personas. Precio p/p)

Arròs amb llamàntol	 (Mínim 2 persones. Preu p/p)	 28 €
Arroz con bogavante	 (Mínimo 2 personas. Precio p/p)

Arròs de verdures	 (Mínim 2 persones. Preu p/p)	 18 €
Arroz de verduras	 (Mínimo 2 personas. Precio p/p)

Lluç de palangre, planxa o espatlla	 22 €
Merluza de palangre, plancha o espalda
	
Llobarro, planxa o espatlla	 25 €
Lubina, plancha o espalda 
      
Rap, planxa o espatlla	 25 €
Rape, plancha o espalda 
                                                                 
Bacallà a la llauna o pebrot i tomàquet	 21 €                                                              
Bacalao a la “llauna” o salsa de tomate y pimiento

Peix al forn a la pescadora	 (Mínim 2 persones. Preu p/p)	 25 €
Pescado al horno a la pescadora       (Mínimo 2 personas. Precio p/p)

Blanquillo de peix	 (Mínim 2 persones. Preu p/p)	 23 €
Hervido de pescado con arroz,          (Mínimo 2 personas. Precio p/p)
cebolla tierna y apio   

Suquet de peix	 (Mínim 2 persones. Preu p/p)	 24 €
Guiso caldoso de pescado con patatas  (Mínimo 2 personas. Precio p/p)

IVA inclòs / incluído



Carns · Carnes

Mar i muntanya de pollastre amb gambes	 24 €
Mar y montaña de pollo con gambas

Rodó d’ànec a la taronja	 22 €
Redondo de pato a la naranja

Desossat de xai de Peralada amb escarxofes	 21 €
Deshuesado de cordero de Perelada con alcachofas

Desossat de peu de porc amb prunes	 22 €
Deshuesado de pie de cerdo con ciruelas
	
Melós de vedella amb salsa de bolets	 20 €
Meloso de ternera con salsa de setas
 
Filet de vedella amb foie 	 28 €
Solomillo de ternera con foie

Filet de vedella a la planxa 	 25 €
Solomillo de ternera a la planxa

Magret d’ànec amb salsa oriental	 22 €
Magret de pato con salsa oriental

Xai de Peralada a la brasa	 21 €
Cordero de Perelada a la brasa

Entrecot de vedella de Girona a la brasa o gorgonzola	 23/25 €
Entrecot de ternera de Gerona a la brasa o gorgonzola    	
	
Tataki de txuletón Black Angus	 28 €
Tataki de txuletón Black Angus
	

Cuixa de cabrit rostida al forn de llenya	 27 €
Espalda de cabrito asada al horno de leña 	
	
Cuixa de garrinet rostida al forn de llenya	 27 €
Pierna de cochinillo asada al horno de leña 	

Llibret de llom, pernil dolç i formatge amb patates	 16 €
Cordon bleu de lomo, jamón y queso con patatas
	

IVA inclòs / incluído



Copa de sorbet o gelat	 7 €

Suc de taronja natural	 6,5 €

Amanida de fruita fresca amb sorbet	 7,5 €

Recuit de Drap amb mel i crumble	 9 €

Flam de recuit d’ovella	 7,5 €

Tatin de poma	 8 €

Milfulles de llimona	 8 € 

Figues confitades amb gelat de mascarpone	 8 €

Pastís cremós de formatge amb fruits vermells	 8 €        

Xuixo caramel·litzat de crema amb el seu gelat	 8 €

Coulant d’avellanes	 9 €

Coulant de xocolata blanca o negra	 8,5 €

Mousse cruixent de xocolata amb gelat d’albercoc	 9 €

Milfulles de xocolata Valrhona	 9 €

Trufes de xocolata al caramel	 7 €

Cafè Irlandès	 9,50 €

Postres						        català



Copa de sorbete o helado	 7 €

Zumo de naranja natural	 6,5 €

Ensalada de fruta fresca con sorbete	 7,5 €

Requesón de trapo con miel y crumble	 9 €

Flan de requesón de oveja	 7,5 €

Tatin de manzana	 8 €

Milhojas de limón	 8 € 

Higos confitados con helado de mascarpone  	 8 €                                                                                      

Pastel cremoso de queso con frutos rojos	 8 €                       

“Xuixo” caramelizado de crema con su helado	 8 €

Coulant de avellanas	 9 € 

Coulant de chocolate blanco o negro	 8,5 €

Mousse crujiente de chocolate con helado de albaricoque	 9 €

Milhojas de chocolate Valrhona	 9 €                                     

Trufas de chocolate al caramelo	 7 €     
                                      

Café Irlandés	 9,50 €

Postres					       castellano


